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Assemblage :
Cépage Chardonnay

Coteau Pierreux du Domaine de la Mdare, sol argilo-calcaire,
Le terroir idéal du cépage Chardonnay.

Vinification et Maturation :

Fermentation en fat de Chéne sur lies fines puis élevage en fit
jusqu'au printemps.

Dégustation :
A I'eeil : Une robe dorée et brillante.

Au nez : Des notes briochées, arébmes de fruits blancs, miel et
vanille en finale.

— Au palais : La bouche est ample et beurrée avec une finale fraiche

| OOMARELE L ARORE | qui apporte un bel équilibre. Les ardbmes olfactifs sont
r . 1 . ;

trés présents. Le bois est discret et fondu.

\UB N :—BlA" E H:/ Accords : Al'apéritif, avec un foie-gras, de§ poissons, des viandes

blanches et des fromages de chévre.

L @WJ Conseils : Service entre 8 et 10°c ; vieillissement en cave entre

4 et 6 ans.
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